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Requisiti della Qualità alimentare

InnovazioneStandardizzazione

Comodità d’uso Funzionalità Conservabilità

NUTRIZIONE SENSORIALE

SICUREZZA
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Un approccio sempre più integrato 

alla gestione della sicurezza degli 

alimenti 

PRP 

CCP 

GMP GHP 

oPRP 

HACCP 
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Prerequisite program (PRP) e procedure basate sul 

sistema HACCP. 

Gli elementi del sistema di gestione per la sicurezza alimentare 

(FSMS) 
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PRP 

CCP 

GMP GHP 

oPRP 

Risorse Umane Risorse tecnologiche 

Risorse economiche 
HACCP 
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Autocontrollo 
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Autodifesa 
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Da approccio integrato della sicurezza 

igienica ad approccio integrato sulla 

sicurezza degli alimenti in senso lato 

Food 

Safety 

HACCP 

Food 

Fraude 

VACCP 

Food 

Defence 

TACCP 
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Strumenti per perseguire il risultato 

 

FORMAZIONE 

ISPEZIONE 

AUDIT 
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GFSI – Food Safety Conference Monaco 2007 

CCvD 
(HACCP Olandese) 

BRC 

 

IFS 

SQF 

SQF 

NZ GAP 

 

Livello Pre-Farm: 

 

Livello Post-Farm: 
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Grazie per l’attenzione 
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