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Sesso Maschio | Data di nascita 02/02/1961 | Nazionalita Italiana

POSIZIONE RICOPERTA  Veterinario Dirigente Area “B”

TITOLO DI STUDIO Laurea in Medicina Veterinaria

DICHIARAZIONI PERSONALI ) ) ) ) o
Incarico Professionale ricoperto: “Gestione dei Piani di Campionamento nel territorio del

Distretto A UOS lIgiene della produzione, trasformazione,commercializzazione, conservazione
e trasporto degli Alimenti di Origine Animale Nord”

Specializzazione in Igiene degli Alimenti Di Origine Animale.

Ho fatto parte del Gruppo di lavoro della Regione Lazio per la verifica dell’Autocontrollo e del
controllo Ufficiale Veterinario presso gli stabilimenti del settore carne. Dal 2018 faccio parte
del Consiglio dei Sanitari del’ASL FR

ESPERIENZA
PROFESSIONALE

Dal 1991 al 1993  Veterinario Collaboratore con I’Associazione Provinciale Allevatori Di Cosenza.

Dal 31dicembre 1993 ad oggi ~ Veterinario Dirigente Area “B” Igiene degli Alimenti di Origine Animale.

ISTRUZIONE E FORMAZIONE |
1993 Diploma di Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale.
1996 Diplomadi Master in Gestione nella Sanita pubblica Veterinaria.
1999 Diploma di Master in Organizzazione e Gestione Delle Aziende Sanitarie.
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Lingua madre

Altre lingue

Inglese

Competenze comunicative

Competenze organizzative e
gestionali

Competenze professionali

Competenza digitale

ULTERIORI INFORMAZIONI

Seminari

Convegni

Corsi
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Italiano

COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

base base base base base

= Possiedo buone competenze comunicative acquisite durante la mia esperienza lavorativa.

= Buone competenze organizzative sempre in ambito lavorativo anche in forza dell’incarico
professionale aziendale e dalla partecipazione al gruppo di lavoro della Regione Lazio.

= Buona Padronanza della disciplina di competenza con continuo impegno per il proprio
miglioramento professionale per la salvaguardia ella salute pubblica.

Intermedio : Utilizzo di software e apparecchiature utilizzati come
applicativi nel contesto della produzioni e igiene degli alimenti; software pacchetto
office

Seminario Internazionale Il 070ttobre1992 “Aggiornamento su alcune infezioni dei Ruminanti
degli Equini e dei Suini, di rilevante interesse Economico”

Seminario il 17/10/2018 “ Etichettatura dei prodotti alimentari in U.E.”

+—>

Convegno 26 Marzo 1993 “qualita del Latte e dei prodotti lattiero caseari”

Convegno 18 Giugno 1998 “ La Veterinaria verso il 2000 — Area della Prevenzione —
Dipartimento Veterinario”

Convegnol2 Febbraio 2000 “ Xeno biotici Supertossici negli Alimenti”

Convegno 26 Ottobre 2000 “ La Sanita degli Animali a tutela del Patrimonio zootecnico e della
Salute del consumatore”

«—>

Corso di aggiornamento dal 27Aprile 1991 al 12Maggio 1992 “II Veterinario al servizio delle
Istituzioni e dei Cittadini Del’Europa del 1993”

Corso di formazione professionale 09 Giugno 1993 “Miglioramento della Fertilita del
bestiame e di lotta alla mortalita neonatale”

Corso Annuale di Perfezionamento dal 31/10/1992 al 23/10/1993 “ Sanita Pubblica Veterinaria”

Corso Annuale di Perfezionamento dal 06/11/1993 al 22/10/1994 “ Legislazione Veterinaria”
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Corso di Formazione dal 27 Ottobre al 31 Ottobre 1997 “Medicina Veterinaria e Inquinamento
Ambientale”

Evento formativo dal 05/712/2002 al 06/12/2002* Verifica dell’Autocontrollo ufficiale negli
stabilimenti del Settore delle carni”’

Corso di Formazione ECM 21Giugno2002 “L’alimentarista e la sicurezza alimentare in Europa”
1l 23/07/2002 Incontro “ Decisione 2001/471/CE”

Corso di Formazione ECM 04e 05 Ottobre 2002 “ Approvvigionamenti Idrici e Tutela della
Salute Pubblica: Problematiche Emergenti”

11 18/12/2003 Incontro Formativo “ Decisione 2001/471/CE Manuale di riferimento per il Servizio
Veterinario”

Corso di aggiornamento ECM dal 30/10/2003 al 22/11/2003 “ Benessere animale e Salute
Umana: Il ruolo dei Servizi Veterinari”

Corso di Formazione ECM 12 e 13 Novembre 2004 “ Sicurezza Alimentare : ruoli e compiti del
Veterinario alla luce dei nuovi Regolamenti Comunitari”

Corso di Formazione ECM 03 e 04 Dicembre 2004 “ Controllo Sanitario delle principali specie
ittiche di interesse commerciale “

Corso di Formazione ECM 29 Ottobre 2005 “Sistemi di Qualita nell’ Organizzazione e
nell’Erogazione dei Servizi Veterinari”

Corso di Formazione 14 e15 Aprile 2005 “ Controllo Sanitario delle principali specie ittiche di
interesse commerciale”

Corso di Formazione ECM 18 Dicembre 2006 “ Il Regolamento Comunitario 2073/2005 sui
criteri Microbiologici applicabili sui prodotti alimentari”

Corso di Formazione ECM 23 Giugno 2008 “ Sicurezza alimentare: dai fatti alla
comunicazione”

Corso di Formazione ECM 14e 15 Gennaio 2010 e 05e 06 Febbraio 2010 “Programmazione
Controllo e Valutazione nel Processo di Aziendalizzazione della Sanita Pubblica “

Corso d Formazione ECM 13 e 14 Maggio 2011 “ Ispezione e Audit nellImpresa Alimentare e
Produzione primaria : aspetti Normativi e Sanitari”’

Corso di Formazione ECM 18 e 19 Settembre 2012 “ Regime Sanzionatorio nelle Aziende
Sanitarie Locali e Ospedaliere ai sensi del D.Igs. 150/2009: competenze e responsabilita”

Corso di Formazione ECM dal 18 dicembre 2013 al 20 Dicembre 2013 “ Dipartimento di
Prevenzione : Tutela della Salute Collettiva”

Corso di Formazione ECM 11 Novembre 2014 “Additivi negli Alimenti”
Corso di Formazione ECM 10 - 13 - 17 - 20 Dicembre 2014 “ Alimentiamo la Salute”

Corso di Formazione ECM 2015 “ Traces : Un Sistema per lo scambio di informazioni tra
Autorita Veterinarie e Comunitarie”

Corso di Formazione ECM 14Febbraio 2014 : Protezione Degli Animali nella Fase di
macellazione secondo il Reg. CE 1099/2009
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Corso 5-6-7Dicembre 2016 Approfondimento del Pacchetto Igiene: Organizzazione e Tecniche
del Controllo Ufficiale”

Corso di Formazione ECM in data 04/07/2017 “I controlli sugli alimenti per gruppi specifici”

Corso di Formazione ECM dal 25/09/2017 al 25/01/2018 denominato “ Il campionamento degli
alimenti e mangimi nell’ambito del controllo ufficiale”

Corso di Formazione ECM 18/10/2018 “ PRP 2014-2019 : Antibiotico resistenza e sicurezza
alimentare . Gestione e controllo del Farmaco Veterinario”

Corso di Formazione ECM 19/10/2018 “On Healt : Contaminazione Ambientale. Riflessi sulle
produzioni alimentari e Patologie correlate”

Corso di Formazione ECM 25/10/2018 “Percorsi di Qualita in Sicurezza ed Igiene Alimentare”

Corso di Formazione ECM FAD 01/12/2018 “ La consulenza tecnica d’ufficio (CTU) come
opportunita di crescita professionale nell’ambito dell’ infermieristica Forense”

Corso di Formazione ECM FAD 01/12/2018 “ Le ICA e le Multi Resistenze Antibiotiche alla luce
delle nuove EBN”

Corso di Formazione ECM FAD 01/12/2018 “Innovazione dell’assistenza Infermieristica in
Psichiatria nell’ Urgenze/Emergenze attraverso l'introduzione di nuovi modelli organizzativi”

Corso di Formazione ECM FAD 15/10/2019 “Organizzazione, metodi e tecniche del controllo
ufficiale”

Corso di Formazione ECM FAD 01/02/2019 30/11/2019 “La Nuova etichettatura comunitaria
degli alimenti nozioni di diritto e annotazioni pratiche”

Corso di Formazione ECM FAD 25/02/2019 30/11/2019 “Fattori condizionanti la vita delle
Api"

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali in ottemperanza al D.L.vo 196/2003 e attesto la
veridicita di quanto dichiarato ai sensi degli art. 46 e 47 del Dpr 445/2000.

In Fede
Maestripieri Dott. Giovanni Cesare Maria
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