CURRICULUM
FORMATIVO

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome
Indirizzo
Telefono
Cellulare

E-mail

Nazionalita

Data di nascita

ESPERIENZA LAVORATIVA

+ dal 27 dicembre 1993

*dal 1991 al 1993

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

27/03/1991
0711111991

2711011995

CORSI E CONVEGNI

25/10/2018

15/18 Oo1TOBRE 2018
13/04/2018
27110/2017

17/20 ottobre 2017

1 giugno 2017

26 maggio 2017

28/03/2017

Di Bartolomeo Giorgio

Via PORTA PAOLA, 6 - 03047 SAN GIORGIO A LIRI (FR)
0776 910371

330 576585

giorgiodibartolomeo@libero.it

ltaliana

16/01/1960

DIRIGENTE VETERINARIO - | LIVELLO - AREA B

Attivita professionale nell'ambito dell'Unita Operativa di Ispezione degli Alimenti di O.A. -
ASL di Frosinone Distretto D Cassino.

Libera professione e Profilassi di Stato

Diploma di Laurea in Medicina Veterinaria conseguito presso I Universita degli Studi di Napoli,
Federico I’

Esame di stalo per | * Abilitazione all'esercizio della Libera Professione presso L'Universita degli
Studi di Napoli “Federico II"

Diploma di Specializzazione in * Ispezione degli alimenti di origine animale” presso la Facolta di
Medicina Veterinaria dell’ 'Universita degli Studi di Napoli “Federico II"

Diploma di Maturita Scientifica

“ Percorsi di qualita in sicurezza ed igiene alimentare” Fiuggi (FR)
“ La settimana della sicurezza alimentare” Frosinone

“ Diritti e responsabilita dell' operatore sanitario” Cassino (FR)

“ Cruscotto reportistica sanitaria® Roma

“ Da spreco a risorsa : utilizzo solidale delle eccedenze” Frosinone

“ Ridurre il fenomeno dell' antibioticoresistenza attraverso un uso consapevole del farmaco” -
Cassino (FR)

“ Etichettatura e rintracciabilita degli alimenti di origine animale alla luce dei recenti regolamenti
UE" - Fondi (LT)

* Corso base “Pacchetto igiene” Relatore Dott. Menditto - Frosinone



20/05/2016

05/12/2015
14 febbraio 2014

18 - 19 - 20 dicembre 2013
18 - 19 settembre 2012

04/05/ 2011
13 e 14 maggio 2011

29/30 nov. - 1/2 dic. 2010

23/04/2010

15 e 16/05/2009

2410512008
20/04/2008

0211012007
08/02/2007

01/12/2006

3 e 4/05/2006

15/22/29 oft . e 5119 nov. 2005
10/02/2005

18 119 marzo e %: aprile 2005
18 /19 marzo e 1/2 aprile 2005

3 e 4 dicembre 2004
5 e 6 novembre 2004

19 e 20 settembre 2003
22/11/2003

23 e 24 maggio 2003

4 e 5 ottobre 2002

7 e 8 giugno 2002
15 giugno 2002

4 & 5 giugno 2001

02/04/2001
15/12/2000
25/03/2000
15 19 novembre 1999
21110/1998
18/06/1998

31/10/1992 - 23/10/1993
27104/1991 - 12/05/1992
14/15/16/17 ottobre 2019

“Controlli ufficiali & autocontrollo nellimpresa alimentare: situazione attuale e prospettive™ - Fondi
()
“Prevenzione, diagnosi e trattamento delle intossicazioni da funghi - Frosinone

“ Protezione degli animali nelle fasi di macellazione secondo il Reg. CE 1099/2009 ", 1.Z.S. -
Roma’

“ Dipartimento di Prevenzione: tutela della salute collettiva * - Frosincne

“ Il regime sanzionatorio nelle Aziende Sanitarie Locali e Ospedaliere ai sensi del D. Lgs.
150/2009: competenze e responsabilita ™ - Frosinone

“ Controllo ufficiale degli alimenti: gestione de! campionamento e degli esiti * — Roma

“Evento formativo “Ispezione e audit nell’ impresa alimentare e produzione primaria: aspetti
normativi e sanitari — Formia

“ Controlio Ufficiale ai sensi del Reg. CE882/2004. Strumenti operativi e criticita * — Bagno
Vignoni (Sl)

“Criteri microbiologici applicabili ai prodotii alimentari. Regolamenti Comunitari (1441-2073) e
norme ISO (17025 e 7218) : il punto della situazione " — Perugia

* Sorveglianza zoonosi ed aspetti di sanita pubblica " — Formia (LT)

* Controlli Ufficiali nella filiera ittica e dei molluschi bivalvi ” - Formia

* Pacchetto Igiene: impegno e nuove opportunita per il veterinario * - Frosinone

“ Sanita pubblica veterinaria. Investire in ricerca oggi per garantire la sicurezza di tutti domani * -
Roma

“ Il Regolamento Comunitario 2073/2005 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotto
alimentari *

* Igiene delle carni e prodotti tradizionali: il nuovo approccio comunitario * — Fondi (LT)

“ Igiene dei prodotti defla pesca e patologie emergenti in acquacoltura " — Gaeta (LT)

“ Sistemi di qualita nell' organizzazione e nell’ erogazione dei servizi veterinari ™ - Frosinone

*Un * alimentazione sana con alimenti sicuri * — Roma

* Corso di aggiornamento in igiene degli alimenti di origine animale” Ciampino (RM)

“ Controllo sanitario delle principali specie ittiche di interesse commerciale * - Zagarolo (RM)

* Igiene del latte e derivati e valorizzazione prodotti fipici * — Terracina (LT)

“ Analisi del rischio nella produzione degli alimenti * - Sora (FR)

“ Benessere animale e salute umana: il ruolo dei servizi veterinari " — Frosinone

“ Meeting nazionale sull' analisi del rischio nelle produzioni animali * — Roma

* Approvvigionamenti Idrici e tutela della Salute Pubblica. Problemi emergenti — Cassino (FR)

* Qualita delle materie prime e caratteristiche organolettiche e nutrizionali dei prodotti di origine
animale™ Napoli

* Ispezione dei prodotti della pesca — Regolamento CE 2065/2001° - Napoli

* Le malattie frasmesse dagli animali e dagli alimenti di origine animale, importanza sanitaria e
socioeconomica” - Frosinone

* Il controllo ufficiale delle aziende alimentarni: prescrizioni, sequestri, chiusure ed ordinanze” -
Roma

* Linee guida al prelievo del fronco encefalico destinato al test rapido per BSE™ -~ Roma

“ Il ruolo del Medico Veterinario nella tutela dei consumatori™ — Cassino (FR)

* Formazione manageriale per operatori sanitari" - Cassino (FR)

“ Corso per Valutatori di Sistemi HACCP" Velletri (RM)

* Partecipazione alla prima giornata provinciale del Medico Vetrinario® — Frosinone

* Convegno su: La Veterinaria verso il 2000 - Area della Prevenzione - il Dipartimento
Velerinario™ - Frosinone

“ Sanita Pubblica Veterinaria” — Ceprano (FR)

* Il Veterinario al servizio delle Istituzioni e dei cittadini nell' Europa del 1993" Avellino
“ Settimana della sicurezza alimentare” ASL Frosinone



CAPACITAE
COMPETENZE PERSONALI

MADRELINGUA

ALTRE LINGUA

Capacita di lettura

Capacita di scrittura

Capacita di espressione orale

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

CAPACITA E COMPETENZE
TECNICHE

Cassino 18/12/19

ITALIANO

INGLESE E SPAGNOLO
BUONA
BUONA
BUONA

SPIRITO DI GRUPPO E BUONE CAPACITA RELAZIONALI E COMUNICATIVE, ACQUISITE CON LE ESPERIENZE

DI VITA, TIROCINIO E LAVORO.

PREDISPOSIZIONE AL LAVORO MULTIPROFESSIONALE E MULTICULTURALE

BUONA CAPACITA’ NELL'UTILIZZO DI DISPOSITIVI TECNOLOGICI ED INFORMATICI

Dott. Di Baﬂdo;?eo Glor:y
/ / Mﬁ «ZM



