




























Caciocavallo di bufala Caciocavallo di Supino

Caprino presamico di Supino

Caciotta di bufala





























I batteri responsabili di:
Tossinfezioni alimentari;
Infezioni alimentari;
Intossicazioni alimentari 

che possono essere veicolati attraverso i prodotti lattiero-caseari sono i seguenti:
Brucella spp; 
E. coli VTEC 0:157; 0:26; 0:103; 0:111;0:145 
Campylobacterjejuni, C. lari, C. coli
Cronobactersakazakii
Listeria monocytogenes
Salmonella spp. 
Shigellaspp.
Staphylococcus aureus

 







PROGETTI DI RICERCA

RC IZS LT 02/14  
Caratterizzazione e valorizzazione   delle produzioni 
«minori» bufaline laziali: aspetti microbiologici e 
bromatologici

RC IZSLT 05/18 
Studio dei parametri igienico-sanitari e delle 
caratteristiche reologiche del latte ovino, caprino e 
bufalino, finalizzate allo sviluppo di strumenti per il 
miglioramento della qualità delle produzioni casearie 
tradizionali.
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